Pivovaru ERB sa za par rokov jeho existencie podarilo dostat
pivo na uroven najlepsich vin ¢i konakov. Vylu¢ne prirodné
ingrediencie, najkvalitnejSia technoldgia, nezabudnutelna

chut, originalny dizajn a prvotriedny servis vytvorili pivu
1midZ vzneSeného napoja. DalsSim dovodom, preco ho tak
vnimat, je prichod série ERB Limited Edition.

Vynimoct

ERB (Eduard Rada Breweries) sidliaci v histo-
rickom centre Banskej Stiavnice naplita do
bodky svoje predsavzatie pozdvihnuat varenie piva na
najvyssi stupen gastronomického umenia. Starostli-

vym vyberom ingrediencii a prirodzenym, neurych-
lovanym varenim piva sa to zdaleka nekonci. Pivovar
si dava zalezat na kazdom detaile a druh pohdra, do

ktorého nacapuje svoje pivo, si vybera rovnako
precizne ako zariadenia, v ktorych sa ERB poda-
va, spravidla v kombinacii s jedlom vytvarajicim
mimoriadny gastronomicky zazitok. Z tejto
urovne sprevadzanej stalou ponukou kristalo-
vo priezra¢nych leziakov sa nedavno posunul
$tiavnicky pivovar este vyssie: na trh prisiel
s exkluzivnou sériou najpozoruhodnejsich
pivnych druhov na svete pod oznac¢enim
ERB Limited Edition. V nej postupne
predstavi vynimoc¢né druhy piva s dlhou,
niekedy az staro¢nou tradiciou, ktoré st
véak na Slovensku takmer nezname. Zo-
znam pripravovanych $pecidlov je — ako
inak - prisne tajny a pozna ho len vrchny
sladek pivovaru Andrej Gaspar: ,,Nechajte
sa prekvapit. Poviem viam len tolko, Ze to
budii skutocné lahodky.”
Liniu ERB Limited Edition uviedol zaciat-
kom roka s velkym tspechom $pecidl ERB
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Andrej Gaspar, vrchny sladek Pivovaru ERB

pivami, ktoré varia mnisi len v deviatich klastornych pivova-
roch na svete. Aj dalsie $pecidly v tejto sérii budi osobnou vol-
bou vrchného sladka, ktory na ich pripravu ziskava suroviny
z celého sveta a dohliada na kazdu fazu varného procesu a aj
prirodzeného dozrievania piva. Uz teraz sme zvedavi, akym
$pecidlom nas prekvapi najblizsie.



