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Skutocné pivo smie obsahovat len Styri
zlozky: slad, chmel, kvasnice a vodui.
Cokolvek navyse sa povazuje za hriech

v kazdom dobrom pivovare. Jeden

z takych, ktoré sa rozhodli vratit pivu dobré
meno, ndjdete v Banskej Stiavnici.

roku 2010 sa v zna-

mom banskom mes-

te podarilo vzkriesit aj

jeho pivovarnicku his-

toriu. V stredoveku tu
totiz bolo az devit pivovarov, takze
ked tu otvorili Pivovar ERB, podarilo

sa urobit ovela viac, ako ,len“ zrekon-

§truovat narodnu kultdrnu pamiat-
ku na Novozamockej ulici. Budove zo
16. storocia dala dne$nu podobu ro-
dina Eduarda Radu (ERB je skratkou
slov Eduard Rada Breweries), kto-

ry je v pivovarnictve doma uz dve de-
satrocia. V Banskej Stiavnici vsak vy-
tvoril pivovar uplne iného levelu: ,Za
najlepsie leZiaky na svete sa povazu-
Jti Ceské a slovenské. A leziaky ERB
radia najmé Ceski znalci medzi abso-

Iitnu spicku v Cesku aj na Slovensku.

My sme sa rozhodli varit pivo - bez
ohladu na to, co to stoji - z najkvalit-
nejsich surovin a na najkvalitnejsej
technologii, “hovori Eduard Rada.

Dielo majstrov z nemeckej firmy
Kaspar Schulz, ktora medzi vyrob-
cami technologii pre malé pivova-
ry nema konkurenciu, vystavuju na
obdiv na prizemi budovy Pivovaru
ERB za presklenymi dverami. Vagu
pozornost viak zaujme aj mimoriad-
na Cistota, na ktoru sua tu az uzkost-
livo citlivi. ,, Keby sa do piva dostala
akdkolvek mikrobiologickd necistota,
bolo by zle. Darmo, Ze je uzavreté v
nddobdch, vzduchom sa prenesie ¢o-
kolvek kamkolvek, “ vysvetluje sladek
Andrej Gaspar. Dalsia ¢ast technolo-
gie sa leskne na poschodi, v retaura-
cii Pivovaru ERB. Dve obrovské me-
dené varne st umiestnené tak, aby
vas ,hypnotizovali“, kamkolvek si
sadnete. ,,Prdve tu sa zacina varny
proces. V hornej casti technoldgie,
ktord je v restaurdcii, sa uvari mladi-
na a v dolnej casti, ktori vidite na pri-
zemi cez sklo, z nej kvasnice urobia
pivo,“priblizuje Andrej Gaspar. A ak
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si svoju navitevu naplanujete tak, aby
sa prave varilo pivo, bude vas zazitok
bohatsi o nezamenitelnu vénu, ktoru
miluju najmé pivni fajnsmekri. Aj ti
najnaro¢nejsi spomedzi nich si tu pri-
du na svoje.

Pivo, ktoré ERB vyraba, je maj-
strovskou kombinaciou tych najlep-
§ich druhov sladu a chmelu zo Slo-
venska, Ceska a Nemecka, vody zo
Stiavnick}’/ch vrchov, kvasnic a - hoci
to vyznieva pateticky, ale je to tak
- priam aZ materinskej starostlivos-
ti. ,My nevarime pivo, ktorému staci
osem dni na to, aby opustilo pivovar.
My varime poctivé pivo, ktoré dozrie-
va tri az pdt tyzdiiov, “ zdoéraziuje
majitel pivovaru Eduard Rada. ERB
Svetly leziak 12% a 10%, ERB Tmavy
§pecidl 13%, ERB Weizen 12% ¢&i ex-
travagantny ERB Rauchbier, alebo ak
chcete deeny leziak, si v reStauracii
pivovaru mozete vychutnat v sprievo-
de vhodnych gurmanskych lahodok.
Asi je zbytotné poznamenavat, Ze po-
kugeniu vyskusat vietky kombinacie
odolate len velmi tazko. A tak sa vic-
§ina hosti vracia do rodného domu
piva ERB pri kazdej navsteve Banskej
Stiavnice. A to aj napriek tomu, Ze
ERB si mozete objednat aj v priblizne
tridsiatke TOP hotelov a restauracit
na celom Slovensku. Lebo, ako hovori
Eduard Rada: ,,My varime také pivo,
aby ho mohli postavit na stél v najlep-
Som hoteli. TakZe nielen aby dobre
chutilo, ale aj dobre vyzeralo. Na tom
je postavena celd filozofia.“ ~

Eduard Rada, majitel Pivovaru ERB

»My nevarime pivo,
ktorému staci osem
dni na to, aby opustilo
pivovar. My varime
poctivé pivo, ktoré
dozrieva tri az pat
tyzdnov,’ Eduard Rada
- majitel pivovaru ERB.
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