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Pre ¢loveka zijuceho na nizine je cesta do Banskej Stiavnice velkym zazitkom.

Serpentiny, dramatické stipania a tizke cesty ukryté v lesoch Stiavnickych vrchov.

Malokto by veril, ze niekde na konci tohto putovania sa vynori jedno z najstarsich

slovenskych miest.

Kazda budova v nom by vedela rozpra-

vat svoj vlastny pribeh, ale my si ideme
vypocut ten, ¢o patri byvalému Zelenému
domu - narodnej kultirnej pamiatke,
ktora tuto prezyvku kedysi ziskala kvoli
nevabnej zelenej farbe pouzitej na fasade
na prikaz pamiatkarov. Prave v tejto budo-
ve zo 16. storocia by mal sidlit Stiavnicky
rodinny Pivovar ERB. Hned po zaparko-

ERB je rodinny podnik, v ktorom
kazdy ¢len rodiny plnohodnotne
zastava déleziti funkciu.

vani zistujeme, Ze farba Zeleného domu
patri minulosti rovnako ako jeho nazov.
Na podklade jemnych pastelovych ténov
Zltej a staroruzovej je uz z dialky viditelné
logo, ktoré vas nenecha zabludit. A keby
& Saban Ristemovi¢ sa vam nieco také prihodilo, doméci
B ERB, Marek Zelina vam poskytnu spolahlivi navigaciu na

Novozamocki ulicu. Cast z nej pred ¢asom
kupil Eduard Rada, ktory tu postupne
zacal rekonstruovat historické budovy
avracat do nich Zivot. Na nasu radost
Zivot pivovarnicky. ERB je vlastne skratka
slov Eduard Rada Breweries a pan Rada
nie je v tomto odbore Ziadnym novaci-
kom.Zac¢iatkom 90.rokov kupil v nedale-
kej dedinke Vyhne zdevastovany pivovar
a postupne z neho spravil treti najsilnej-
$i na Slovensku. Casom ho vsak presta-
li bavit natahovacky s reklamnou silou
nadnarodnych gigantov a aroganciou
obchodnych retazcov. Rozhodol sa, Ze si
postavi taky pivovar, kde bude mat ceno-
vu slobodu, vdaka ktorej si dovoli pouzi-
vat len tie najkvalitnejsie ingrediencie
bez pridavania aditiv ¢i CO2 a svojmu
pivu dopraje absoltitne prirodzeny proces
varenia aj dozrievania a navyse aj Spicko-
vy dizajn. A prave vyrobu takéhoto piva
mala v sebe ukryvat tato budova, ktora,
mimochodom, patri do mestskej pamiat-
kovej rezervacie.

Zatvarame za sebou vchodové dvere
a hned nas hypnotizuje presklenia ©
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stena s napisom oznamujucim, Ze za nou
sa nachadza technoldgia pivovaru. Vnutri
sa prave rucne lepia etikety. Ani pri zbez-
nom pohlade ndm neunikne nezvycaj-
n4 Cistota - taka sa v pivovaroch len tak
nevidi. Pokracujeme hore schodmi do
resStauracie. Posobi velmi prijemne - dre-
vena od podlahy az po strop, dominuju jej
dve medené varne vylestené tak, ako keby
sa ich nikdy nikto nedotkol. Riaditelka
marketingu, ktora nas vita, nas vsak
vyvadza z omylu: Varne st ,,Zivou“ stucas-
tou technolégie a prave v nich sa zac¢ina
kazdy varny proces. Skoda, Ze sme nepri-
$li skor. Prave dnes varia, ale zacali v Case,
ked sa v Bratislave eSte ani nezacinaju
tvorit zapchy.

za ktoré bezni smrtelnici nesmu, sa pred
nami otvarajui. Samozrejme, az potom, ¢o
si natiahneme biele plaste. Technologické
priestory st utulné, ale vyuzité do posled-
ného centimetra. VSetko, o sa pred

nami leskne, je totiZ vyrobené na mieru

v nemeckej firme Kaspar Schulz, ktora je
medzi vyrobcami technolégii pre malé
pivovary svetovou $pickou. Zac¢ina nam
dochadzat, ako si pan Rada predstavu-

je pivovarnicku slobodu. A rozpravanie
vrchného sladka to potvrdzuje: ako ingre-
diencie pouzivaju len to najlepsie, ¢o sa
da v rdmci Eurépy zohnat. A Stiavnické
vrchy, spominané hned na tivod, sa spo-
lahlivym dodavatelom vody s idealnou
tvrdostou. Skimame tanky, v ktorych

Po sytom obede nevieme odolat

a berieme si so sebou

ERB je rodinny podnik, v ktorom
kazdy ¢len rodiny plnohodnotne zastava
dolezitt funkciu. Manzelka majitela je
finan¢nou riaditelkou, ich dcéry $éfuja
marketingu a restauracii a ich manzelia
maju pod palcom obchod a varenie piva.
Ujima sa nas Andrej Gaspar s manzelkou,
teda vrchny sladok pivovaru a riaditelka
pre stratégiu a marketing. Sadame si na
dlhu lavicu, ako sa na pivovarnikov patri,
a zaCiname degustovat ich novinku: ERB
Dubbel ¥ 16,5 %. S tvarou ponorenou do
hustej peny poc¢tivame rozpravanie o his-
torii pivovarnictva v Banskej Stiavnici.
Nie, nie je to omyl spésobeny prilis nad-
Senou degustaciou: Hoci Stiavnica bola
vzdy banské mesto, v stredoveku tu nao-
zaj bolo zo desat pivovarov. Ich vlastnik-
mi boli majitelia bani a stalymi hostami
banici, ktorym pocas Sichty vysmadlo.
Takze velkd Cast toho, ¢o zarobili, vrati-

li svojim zamestnavatelom v kréméach
naspat. Aky efektivny biznis!

Slova sa vsak ujima vrchny sladok
a aby bolo jeho rozpravanie nazorné, vra-
ciame sa o poschodie nizsie. Sklené dvere,

prebieha zlozity proces fermentacie
a z podrobného vykladu sladka sme
schopni zapamatat si najma to, aké pivo
sa v ERBe vari. Legendarny stiavnicky
ERB Svetly leziak 10 % a 12 % je vlajkovou
lodou pivovaru. Tmavy trinaststupnovy
Special varia podla vlastnej originalnej
recepttry, ktora majstrovsky kombinuje
Styri druhy sladov a potom je tu eSte ERB
Weizen 12 %, pSenicné pivo bavorského
typu. K stalej ponuke pribudla nedav-
no linia ERB Limited Edition. Jej cielom
je zoznamit Slovakov s pivnymi Stylmi,
kvoli ktorym by inak museli vycestovat
do sveta alebo do dalekej histdrie. VSetko
s oznacenim L.E.sa vari v prisne limito-
vanom mnozstve. Liniu sice uviedol spo-
minany dubbel, ale Specialy sa tu varili aj
pred oficidlnym nastupom ERB Limited
Edition. Spomerime aspori ERB Udeny
leziak 12 %, India Pale Ale 15 % alebo ERB
Stout 18 %. Kto ich nestihol, moze lutovat.
Ale smutit nemusi: Andrej Gaspar skryva
v rukave este dost tromfov.

V nie prilis priestrannej technolo-
gickej hale sa logicky natiska otazka,

ako je mozné stihat varit dostatok piva

v takychto priestoroch. Odpoved je zrej-
ma: je to tazké a preto sa musia rozsirit.
ERB ma sice jasno v hornej hranici ro¢nej
produkcie, ¢o je 3500 hl, ale rozsirit sa
potrebuje, pretoZe dopyt po flaskovom
pive uz v ERBe daleko prevysuje moznosti
ruc¢ného plnenia. Prave sa zacali presuvat
do dalsej narodnej kultirnej pamiatky -
budovy byvalej zidovskej synagogy, ktoru
- ako inak - zrekonstruovali tiez. A museli
si riadne Svihnit, lebo hrozilo, Ze jedna
stena sa im zruti pred o¢ami. Pocas nasej
navstevy sa pod vysokym stropom pripra-
vuju priestory pre Cast vyroby a fermen-
tacné nadoby. Prechadzame vSetkymi
zakutiami byvalej synagégy a v malej piv-
nicke, ktora na milovnika napojov posobi
velmi inSpirativne, po¢ivame o planoch
sladka vyrabat aj archivne pivo, ktoré
bude zriet v barikovych sudoch.Z ERBu
na konci rekonstrukcie tak doslova
vytvoria chram piva.

Nasa prehliadka sa kon¢i v restau-
racii, neoddelitelnej stcasti pivovaru.
Jedalny listok pozostava z tradi¢nej, Ces-
ko-slovenskej kuchyne, kde najdete $éf-
kucharove $peciality ako nakladany her-
melin, pecené koleno ¢i domace knedle.
Obsluhuje nas prijemny personal, podla
prizvuku domaci. Po sytom obede nevie-
me odolat a berieme si so sebou preprav-
ku nabitt zdkladnou sériou piv z tejto
remeselnej dielne.To preto, aby som si
vecer mohol pripomentit krasne straveny
den v rodinnej atmosfére v pivovare ERB.

Na zaver by som rad spomenul, Ze
rodina Radova sa stara aj o kulturny
program v Banskej Stiavnici. V podkrovi
reStauracie sa nachadza komorné divadlo
s kapacitou 111 osob. Hravaju tu hviezdy
zo slovenského a ceského hereckého
neba.

Tesi ma, ze som mal moznost spoznat
rodinné zazemie rozvijajucej sa firmy,
vidiet cely poctivy proces vyroby piva,
od sladového zrna cez kvasenie az po
lepenie etikiet, ochutnat a nasat atmosfé-
ru historického mesta, ale v neposlednom
rade, Ze som spoznal majitela ERBu pana
Radu a jeho rodinnych prislusnikov,
ktorych cesta za tispechom bola pres-
ne taka klukata ako cesta do Banskej
Stiavnice. Ale o tom vie svoje asi kazdy
podnikatel. @

Budte naroc¢ni

ERB Dubbel - £ 16,5% z exkluzivneho radu Pivovaru ERB

WWW.PIVOVARERB.SK
ERB - Eduard Rada Breweries, s. T. 0., Novozamockd 2, 969 01 Banska Stiavnica, tel./fax: +421 (45) 692 2205
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Asi je dnes viac trendy pridat sa k antiglobaliza¢nému hnutiu, pripravovat

a konzumovat jedla a napoje, ktoré maju historicky pévod na danom uzemi, ale

uprimne: ked ide o uvarenie skuto¢nej lahédky v podobe dobrého piva, som ochotny

velebit globalizaciu aj napriek o¢akavanému pohorseniu svojho okolia.

¢ Andrej Gaspar
B ERB

Ked sa rozhodnete, Ze uvarite pivo, o kto-
rom v nasich zemepisnych $irkach takmer
nechyrovat, s globalizaciou a stvisiacim
pokrokom ste okamzite zadobre. Pretoze aj
ked si zvolite pivo trapistického charak-
teru, aké sa vari len v klastoroch, pomoze
vam nie modlit sa, ale vybrat sa ¢o najbliz-
$ie k miestu aspori jemne zasiahnutému
tradiciou varenia zvoleného napoja. Ked
som si teda povedal, Ze chcem v Banskej
Stiavnici uvarit dubbel, bolo mi jasné, Ze
chodit po rozumy peso nebude mat efekt.
NieZeby mi rukami nepresli potrebné
recepttry, kila teoretickych vedomosti

a hrdlom niekolko importovanych trapis-
tickych reprezentantov, ale uznate sami,
Ze ked sa nieco vari stovky rokov daleko

za hranicami ¢esko-slovenskych leziakov,
urCite je lepSie vybrat sa daleko za hra-
nice tiez. Korene dubbelu totiZ siahaju za
mury trapistického klastora vo Westmalle
v Belgicku. Najprv tam varili lahsie pivo

s nizkym podielom alkoholu - ved bolo
urcené mnichom.Jeho receptira sa vsak

postupne menila a pivo bolo stéle silnej-
Sie - z1é jazyky by mozno povedali, Ze kvoli
rastucej odolnosti jeho konzumentov voci
alkoholu.V kazdom pripade klastorné piva
ziskavali v Belgicku Coraz vacsiu oblubu
najma po druhej svetovej vojne a ozna-
Cenie dubbel sa rozsirilo do viacerych
pivovarov.Tie sa, podobne ako my v ERB-e,
pokusali napodobnit pévodny dubbel, ¢o
viedlo k vyvoju tohto pivného Stylu. Dnes
sa pojmom dubbel oznacuje pivo typu
brown ale s potlacenou horkostou, pomer-
ne plnym telom a vyraznym ovocnym

a cerealnym charakterom.

Ako som si postupne kompletizoval
predstavu o receptire mdjho slovenského
dubbelu, bolo mi ¢oraz jasnejsie, ze
v pripade trapistickych piv budd moje
moznosti vytvorené globalizaciou pomer-
ne obmedzené, aj ked nie vsetky z devia-
tich klastornych pivovarov s opravnenim
oznacovat svoje vyrobky autentickym tra-
pistickym produktom si tplne uzavreté
pred svetom a niektoré sa dokonca daji

navstivit. Rad trapistov (Ordo Cisterciensis
Strictioris Observantiae, 0.C.S.0.) sa pova-
Zuje za jeden z najprisnejsich katolic-
kych radov. Trapistickych klastorov je na
svete asi 170, ale vareniu piva sa venuje
len devat z nich. Sest v Belgicku, jeden
v Holandsku, jeden v Raktsku a jeden
v USA.Rovnako prisne ako zasady trapis-
tickych mnichov st aj pravidla stanovené
pre varenie ich piva, pretoze zo vsetkého
najviac je vich pripade dolezita kvalita.
V tomto by sme si teda mohli podat ruky.
Trapistické pivé - a to maju tieZ spolo¢né
s pivami, ktoré varim ja, st zo stopercent-
ne prirodnych surovin. A aby som vyme-
nuvanie zasad ,pivovarnickeho radu“
dokoncil, kazdé z trapistickych piv musia
varit jeho prislusnici, alebo aspoil musia
mat pod svojou kontrolou vyrobu.Ta musi
prebiehat vich klastoroch a na zariade-
niach, ktoré im patria, pricom prisnym
pravidlam radu podlieha aj firemna kul-
tlra.

Nechcelo sa mi ¢akat na termin otvo-

renia bran niektorého z trapistickych klas-
torov. Preto som sa vybral doladit posledné
detaily mojej verzie dubbelu do najstar-
Sieho nepretrzite fungujiceho pivovaru
na svete v nemeckom Weihenstephane.
Mimochodom, aj tam rozbiehali vyrobu
piva reholni bratia, ktori svoje chmelové
zahrady okopavali uz v roku 736. Dnes tam
sidli jedna z troch TOP pivovarnickych
univerzit, Technicka univerzita Mnichov,

s expertmi ktorej pravidelne konzultujem
aj postupy vyroby ostatnych nasich piv.

S dorieSenymi nuansami vyroby zvrchu
kvaseného dubbelu som sa pustil do
zhanania ingrediencii, samozrejme,

v prvotriednej kvalite, aby moja pocta tra-
pistickym pivam bola naozaj poctou. Uz
prvy disok mladiny naznacil, Ze rozsirit
vlastni zonu komfortu klagtornym sposo-
bom bol dobry napad. Na definitivny vysle-
dok som si musel pockat este niekolko tyz-
dniov, ale stalo to za to. ERB Dubbel 16,5 %
ma len jedint chybu: Ze som ho navaril v
prisne limitovanom mnozstve.. D
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Andrej Gagpar

vichny sladek Pivovaru ERB
v

NALEJME SI CISTEHO PIVA

Je to dobry pocit, ked' ,svojmu pivu*

mézem dopriat’ luxus najkvalitnejsich
ingrediencii, vylu¢ne prirodzeného
varného procesu aj dozrievania

a s &istym svedomim tvrdit, Ze moje
pivo nepotrebuje riedit vodou,
pridévat CO2, umelé farbivd

a podobné hanebnosti. Menej ma
tedi, ze napriek tomu musim z ¢asu
na ¢as niekomu vysvetlovat, preco
pivo, ktoré varim, stoji viac nez
tekutina v nejakej plechovke zo
supermarketu, ktorej zloZenie je
lepsie neditat. Ked'si kupujete
mercedes, tieZ sa nepytate, preco
je drah$i nez fiat. A ked' sa predsa
len spytate, bude vam stacit jedna
jazda. Aj mne sa, koniec koncov,
osvedcilo nevysvetlovat' a radiej

si naliat’ skutoéne ¢istého piva.
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