HORECA JEDLO A NAPOJE

ERBuvadza na trh
svetovych druhov
<B Limited Edition

Mytus, ze k jedlu sa najlepsSie hodi vino, sa podarilo Rimanom
rozsirit tak uspesne, ze dnes len malokde pocut o honosnych
hostinach, na ktorych po starocia bolo tekutym doplnkom
jedla pivo. Suladu zlatistého moku a gurmanskych lahédok
sa vsak postupne dari vydobyt si spat poziciu, ktora mu
pravom patri. Siritelom tohto trendu na Slovensku je Pivovar
ERB v Banskej Stiavnici, ktorého pivo je priam delikatesou.
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orkost, sladkost, bublinky,
H nizsi obsah alkoholu a takmer

nekonecni skila chuti - to su
hlavné zbrane piva, pomocou ktorych
sa prebojuva spit na stoly prestreté aj
pri tych najslavnostnejsich prilezitos-
tiach. Pravda, re¢ je o poctivom pive,
ktoré sa vari vyluéne z prirodnych in-
grediencii bez pridania akychkolvek
aditiv a ktorého zrenie trvd niekolko
tyzdnov. Prave také pravidelne opus-
ta Pivovar ERB v Banskej Stiavnici
smerom k vySe tridsiatim odberate-
lom na Slovensku, ktorych si pivovar
vyberd rovnako starostlivo ako chmel,
slad a pivovarské kvasnice. ,Je pravda,
Ze na§imi odberatelmi st tie najlepsie
reStaurdcie a hotely, ale pocet hviez-
di¢iek nie je rozhodujuci. Ovela do-
lezitejsie pre nds je, aby hostovi, ktory
si niekde na Slovensku objednd pivo
ERB, poskytli sluzby na rovnako vy-
sokej urovni, ako keby si ho objednal
v nasej pivovarskej restaurdcii v Ban-
skej Stiavnici,“ hovori Eduard Rada,
majitel Pivovaru ERB.

PIVO AJ PRE NAJNAROCNEIJSICH

GURMANOV

Pivovar zalozil v roku 2010 po dl-
horo¢nom a Gspesnom posobeni v pi-
vovarnictve s rozhodnutim vrtit pivu
vietko, ¢o mu zobrala globalizicia.
Eduardovi Radovi sa vsak podarilo ove-
la viac: ERB vari pivo, ktoré je vdaka
$pickovej technoldgii a najkvalitnejsim
ingrediencidm lah6dkou aj pre najné-
ro¢nejsich gurmanov. A hoci stdcovkou
majitela je klasicky dvandststupriovy
svetly leziak, ktory je spolu s pivami

Eduard Rada, maijitel Pivovaru ERB

ROZMANITOST AKO JEDNU Z DOLEZITYCH PREDNOSTI PIVA PRI
DOKONALE]J SUHRE S POKRMOM SA ERB ROZHODOL VYZDVIHNUT
UVEDENIM SERIE PiV, KTORE VO SVETE MAJU DLHU TRADICIU, NIEKEDY
AZ STAROCNU, NO NA SLOVENSKU SU TAKMER NEZNAME.

ERB Weizen 12%, ERB Tmavy $pe-
cidl 13% a ERB Svetly leziak 10% sté-
licou pivovaru, jeho ponuku pravidelne
obohacuju pivné $pecidly z radu ERB
Limited Edition. ,Zacal to vlastne
ERB Udeny leziak 12%. Postupne
sme pod znackou ERB varili dalsie
$pecidly, napriklad India Pale Ale 15%
¢i naposledy ERB Stout 18%, ktoré sa
v nasej retaurdcii stretli s obrovskym
zéujmom. Preto sme sa rozhodli urobit
z toho tradiciu,” hovori vrchny slidok
Andrej Gagpar. Zoznam najblizsich

$pecidlov vsak prezradit nechce: ,Ne-
chajte sa prekvapit. Poviem vim len
tolko, Ze to budu skutoéné lahodky.

OSLNIVY SPECIAL

ERB STOUT 18%

Naposledy ERB zaziaril so $pecidlom
ERB Stout 18%, ktory mal svoju pre-
miéru na sldvnostnom galavecere pri
prilezitosti 20. vyrocia zaloZenia Zvizu
hotelov a restauricii Slovenskej repub-
liky. ,,Ku kazdému chodu sldvnostnej
veCere sme Capovali iny druh piva. ERB

Stout 18% sme napriklad ponukli k de-
zertu. Ohlas bol vynikajici,“ spomina
obchodny riaditel Pivovaru ERB Jozef
Sivak. Uz teraz chystaji v ERB-e dalsie
slavnostné prilezitosti na vychutnanie
si neodolatelnej a niekedy az iskrivej
sihry pokrmov a fantastického piva.
,2Dozviete sa o nich v¢as. Zatial vim
mozem sltbit, Ze vzdy budu v hlavnej
tlohe s poctivym pivom varenym pod-
la nemeckého zikona o Cistote piva,”
usmieva sa majitel Pivovaru ERB Edu-

ard Rada.
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